


1. LE PROJET



PERSPECTIVE DEPUIS LE PARVIS DES MAGASINS GENERAUX



PERSPECTIVE DEPUIS LE COEUR D’ILOT



AMBIANCE INTERIEURE SUR LE HALL D’ACCUEIL



ORGANISATION FONCTIONNELLE DU PROJET



TRAITEMENT DE LA COUR DE L’ECOLE  MATERNELLE



2. LES ADAPTATIONS FONCTIONNELLES



PLAN DE REZ-DE-CHAUSSEE



PLAN DE R+1 / ECOLE MATERNELLE

> Déplacement des bancs des vestiaires sous les patères le long des cloisons



PLAN DE R+2 / CENTRE DE LOISIRS ET LOCAUX COMMUNS

> Agrandissement des 2 blocs sanitaire élèves d’âge élémentaire (2 x 9m²)
> Création de 2 blocs sanitaires élèves d’âge maternelle (2 x 10 m²) 
> Maintien d’1 stockage côté élémentaire (1x20m²)
> Maintien d’1 stockage côté maternelle (1x5m²)



PLAN DE R+3 / ECOLE ELEMENTAIRE

> Déplacement d’une salle de classe de la façade sud vers la façade nord
> Déplacement des bancs des vestiaires sous les patères le long des cloisons
> Aménagement des 2 blocs sanitaire élèves en façade sud (2 x25m² )
> Maintien d’un local de stockage (1 x 16 m²)



PLAN DE R+4



3. LE PARVIS ET L’ENTRÉE



PLAN DE REZ-DE-CHAUSSEE



VUE SUR L’ENTREE DU GROUPE SCOLAIRE



VUE SUR L’ENTREE DU GROUPE SCOLAIRE



VUE SUR L’ENTREE DU GROUPE SCOLAIRE



VUE DEPUIS L’INTERIEUR DU HALL



VUE DEPUIS LA LOGE



VUE DEPUIS LA LOGE



COUPE ET FACADE SUR L’ENTREE



4. LA RESTAURATION



PLAN DE REZ-DE-CHAUSSEE
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ECHELLE
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DATE

APSPROV

N° PLANPLAN CUISINE
Phase APS

RESTAURANT SCOLAIRE
ZAC DU PORT
93 - PANTIN

SAS CRITAIR 
21 rue Chanzy - 33110 LE BOUSCAT

Tél : 05 56 50 27 64
contact@cuisinorme.com

NOMENCLATURE PLAN CUISINE

MATERIEL REP Q.

RECEPTION - D8
LAVE MAINS L 1

POSTE DE LAVAGE P 1
BAC DE DESINFECTION DES ALIMENTS BA 1

DESTRUCTEUR D INSECTES DI 1

VESTIAIRES - D14
LAVE MAINS L 2

CASIER VESTIAIRE VS 7

RESERVE ENTRETIEN - D12
RAYONNAGE R 3

LOCAL DECHET - D16
POSTE DE LAVAGE P 1

CONTENEUR A DECHETS 240 LITRES 3
CANIVEAU 1

STOCKAGES REFRIGERES
CHAMBRE FROIDE POSITIVE A1 1

GROUPE FRIGORIFIQUE POSITIF GP 1

BUREAU DU CHEF - D7
ARMOIRE DE RANGEMENT AR 1

PREPARATIONS FROIDE - D9
LAVE MAINS L 1

MEUBLE DE RANGEMENT C1 1
MEUBLE DE RANGEMENT C2 1

ARMOIRE FROIDE POSITIVE TRAVERSANTE C3 1
ARMOIRE FROIDE MOBILE C4 1

TABLE MOBILE TM 1
SUPPORT SAC POUBELLE MOBILE SP 1

RAFRAICHISSEMENT DU LOCAL A 10° 1

REMISE EN TEMPERATURE - D9
LAVE MAINS L 1

TABLE AVEC BAC D1 1
MEUBLE DE RANGEMENT D2 1

FOUR REMISE EN TEMPERATURE  15 GN1/1 D3 2
TABLE MOBILE TM 1

STERILISATEUR A COUTEAUX ST 1
PLACARD MURAL PL 1

SELF - D4
CHARIOT PLATEAUX NIVEAUX CONSTANT F1 3

CHARIOT NIVEAU CONSTANT VERRES F2 2
MEUBLE VITRINE REFRIGERE F3 2

MEUBLE BAIN MARIE A AIR 3 BACS F4 1
ELEMENT DE FACADE FC 1

MEUBLE NEUTRE F5 1
PRESENTOIR PAIN F6 1

PRESENTOIR COUVERTS F7 1
ARMOIRE CHAUDE MOBILE GN 2/1 F8 1

CHARIOT CHAUFFE ASSIETTES CA 2
CONGELATEUR BAHUT CG 1

COUPE PAIN CP 1

LAVERIE - D13
LAVE MAINS L 1

POSTE DE LAVAGE P 1
TABLE DE TRI AVEC TVO E1 1

ETAGERE LAVERIE E2 1
TABLE D'ENTREE A ROULEAUX AVEC BAC E3 1

MACHINE A LAVER E4 1
COURBE A ROULEAUX E5 1

TABLE DE SORTIE A ROULEAUX E6 1
PLONGE E7 1

CANIVEAU 1

SAM ELEMENTAIRE - D3
MEUBLE CONDIMENT G1 1

FONTAINE D'EAU TEMPEREE G2 1

OFFICE RELAIS SAM MATERNELLE - D2
MEUBLE DE RANGEMENT AVEC BAC G3 1
ARMOIRE CHAUDE MOBILE GN 1/1 F9 1

MATERIEL DIVERS
SIPHON DE SOL 7

CHARIOT GN 1/1 4
CHARIOT DE SERVICE CS 7

CHARIOT DE DEBARASSAGE CD 4
CHARIOT 200 ASSIETTES 2

POUBELLE MOBILE 1
CHARIOT NIVEAU CONSTANT PLTEAUX 3
CHARIOT NIVEAU CONSTANT VERRES 2
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NOMENCLATURE PLAN CUISINE

MATERIEL REP Q.
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BUREAU DU CHEF - D7
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PREPARATIONS FROIDE - D9
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MEUBLE DE RANGEMENT C1 1
MEUBLE DE RANGEMENT C2 1

ARMOIRE FROIDE POSITIVE TRAVERSANTE C3 1
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